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SEU FORNO BEST 3

Modelo: PANELA DE PRESSAO ELETRICA 6L PC-60EB
Tensao: 220V e 127V (D Luz indicadora de funcionamento.
Poténcia: 1000W e 1000W (1) Cabo de alimentagéo de trés pinos.

Consumo: 1,0kWh e 1,0kWh (1) Travas de seguranca.

Capacidade: 6 litros (M) Acompanha copo dosador e espatula.

VALVULA DE PRESSAO. TRAVA DA TAMPA.

TAMPA. ALCA DA TAMPA.

ABA DE APOIO
DA TAMPA.

PANELA INTERNA.

ALCAS LATERAIS.

ABAS DE FECHAMENTd

PAINEL DIGITAL.

SUPORTE DA ESPATULA.

O DISPOSITIVO ANTIBLOQUEIO localizado na tampa
deve estar encaixado conforme mostra a figura ao
lado. A VALVULA DE SEGURANGCA deve estar com o
anel de vedacéo e devidamente montada para ndo
ocorrer vazamento de pressao (conforme figura 01).

ALERTA DE SEGURANCA 3

& Leia com atencdo as regras de seguranga contidas neste manual para
que a sua integridade, bem como a do aparelho, sejam preservadas.

» Nao utilizar aparelhos que apresentem algum tipo de dano no cordao
elétrico, no plugue ou em outros componentes. Para substituir qualquer
peca danificada, o usuario devera procurar a Assisténcia Técnica Autori-
zada, a fim de evitar riscos.

 Se o cordao de alimentacao esta danificado, ele sé deve ser substituido
por um cordao especifico, com conjunto fornecido pelo fabricante ou pelo
agente autorizado.

» Para evitar acidentes, manter o material da embalagem fora do alcance
de criancas, apds desembalar o aparelho.

* Nunca deixar o aparelho sem supervisdo se estiver conectado a uma
tomada elétrica.

» Para se proteger contra choques elétricos, 0 usuario nao podera mergu-
lhar o cordao elétrico nem o plugue em agua ou em outro liquido.

» Para desligar o produto, retire o plugue da tomada. Nunca puxe o
cordao para desconectar o plugue, o usuario nunca deve puxar pelo
cordao elétrico.

« Retire o plugue da tomada elétrica quando o aparelho ndo estiver sendo
usado e também antes de limpa-lo.

« A utilizagao de acessorios nao recomendados para uso com este
aparelho podera causar acidentes.

« Este aparelho nao foi projetado para ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
falta de experiéncia e conhecimento, exceto se forem supervisionadas ou
instruidas por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

 As criancas devem ser supervisionadas para assegurar de que nao
brinquem com o aparelho.

» Evitar movimentar a panela quando estiver em uso, pois caso ocorra o
choque da mesma com a mesa, a valvula de pressao pode liberar particu-
las de agua em alta temperatura.

» Nao deformar a panela de aluminio que esta localizado no interior da
tampa, caso isso ocorra, a panela funcionara de modo anormal, nao
cozinhando o alimento e liberando vapor pela lateral da tampa.

» Nao deixar que o cordao elétrico fique pendurado na beirada da mesa,
balcoes, sobre outras superficies e nem tocar superficies quentes.

» Usar sempre a tigela com revestimento antiaderente original e nao
deixa-la vulneravel a chogques nem a batidas.

» Nao usar este aparelho para cozinhar alimentos acidos ou alcalinos.




» Nao utiliza-la para fins diferentes daqueles a que se destina.

* Nao usar a panela ao ar livre nem colocar o aparelho perto de bocas
(queimadores) a gas ou elétricas ou perto de fornos aquecidos.

« A superficie do elemento de aquecimento esta sujeita a calor residual
apos ser utilizado. Antes do uso, verificar se a valvula de pressao nao esta
bloqueada.

» O aparelho deve ser verificado regularmente para garantir que os dutos no
regulador de pressao que permitem a fuga de vapor, ndo estejam bloquea-
dos.

» Assegurar-se de manter sempre livre de fragmentos o espaco entre a
tigela com revestimento antiaderente e a placa de aquecimento (resistén-
cia). Caso contrario o aparelho nao ira funcionar corretamente e, em casos
mais graves, seus componentes poderao queimar.

» Nao inclinar a tigela com revestimento antiaderente. Se isso acontecer, o
fundo ndo estara em contato com a placa de aquecimento e suas resistén-
cias irao se queimar.

» Nao utilizar o aparelho para fins diferentes dos previstos neste Manual de
Instrucdes. O aparelho deve ser conectado a uma tomada com aterramento.
» Nao utilizar adaptadores e benjamins, sempre ligar o produto direto a uma
tomada com padrao ABNT NBR 5410 que esteja dimensionada para o
produto em questao (circuito elétrico), instalada por um eletricista habilita-
do. Este produto nao deve ser operado por meio de um temporizador
externo ou sistema de controle remoto separado. O produto nao deve ser
imerso em agua.

(¢, Procedimento para uso: Nunca utilize a panela de
pressao sem os dispositivos mencionados, caso contrario
ocorrera mal funcionamento do produto e riscos ao
usuario. Caso a tampa esteja amassada ou se estiver
faltando algum componente de seguranca, contate a
assisténcia técnica autorizada para reparos. Mantenha
sempre 0s componentes da tampa limpos e livres de
residuos. O anel de vedacao deve estar devidamente
montado em volta da contra tampa (prato de aluminio)
conforme Figura 02. Monte a contra tampa (prato de aluminio) na tampa
do produto conforme Figura 03. Encaixe a contra tampa na tampa
superior do produto assegurando que estejam bem encaixados, o anel
de vedacgao deve tocar simetricamente na borda da tampa superior.

/N Atencéo: Antes de utilizar a panela de presséo,
SEMPRE verifique a integridade da valvula de seguranga,
trava da tampa e dispositivo antibloqueio.

A. Dispositivo de seguranga para o controle do limite da pressao:
Durante o funcionamento, se a pressao de cozimento ultrapassar o limite
pré-determinado, a valvula de controle da pressao atuara liberando o
excesso de vapor, mantendo a pressao dentro dos limites desejados.

B. Dispositivo que impede pressurizacao indevida: Se a tampa nao
concluir o curso completo de fechamento, este dispositivo impedira a
pressurizacao da mesma.

C. Dispositivos de seguranca para a abertura e fechamento da tampa:
Se a tampa nao estiver hermeticamente fechada nao havera formacao de
pressao. Assim como a tampa nao podera ser aberta enquanto houver
pressao dentro da panela.

D. Dispositivo de seguranca para a temperatura: A panela desligara
automaticamente se a temperatura de cozimento atingir o seu limite ou se
nao houver alimentos dentro do recipiente da panela.

E. Dispositivo de seguranca contra o entupimento da valvula: Este
dispositivo mantém a valvula livre de bloqueios, evitando o acumulo de
alimentos.

F. Alivio para excessos de pressao: Se algum dispositivo de controle de
pressao falhar, a pressao ¢ liberada com o deslocamento da borracha de
vedacao neste ponto de alivio.

G. Dispositivo de seguranga contra o excesso de pressao: Quando os
controles de temperatura e de pressao nao funcionarem corretamente ou
se a pressao atingir o seu limite maximo, este dispositivo sera automatica-
mente ativado e a valvula soltara automaticamente a pressao.

H. Dispositivo de seguranca contra superaquecimento: A panela se
desligara automaticamente em caso de superaquecimento do aparelho.

I. Dispositivo de protecao contra excesso de corrente: Se a corrente
ultrapassar os limites de segurancga, este dispositivo desliga a alimentacao
do produto antes do produto queimar.
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(D Sobre o funcionamento do aparelho: Retire o recipiente interno do
aparelho e coloque o alimento dentro do mesmo. Quando for preparar
alimentos na pressao, mantenha os alimentos e a dgua abaixo da marcacao
4/5 e acima de 1/5 localizada no recipiente; Para alimentos que crescem
durante o cozimento, nao se pode ultrapassar 3/5 do nivel maximo do
recipiente.

ATENCAO
Nunca ultrapasse a marca maxima indicada no recipiente nem ligue

o aparelho sem alimentos dentro do recipiente, caso contrario
podera ocorrer danos ao produto ou risco a saude do usuario.

a/5
! 3/5 —Ll/S

4/5 ou 4L 3/50u 3L 1/50u 1L

Antes de encaixar o recipiente no aparelho, assegurar que nao exista liquidos
ou residuos no lado externo do recipiente ou no elemento de aquecimento.
Depois de introduzir o recipiente, ajusta-lo bem para garantir um contato
perfeito com a placa de aquecimento.

(D 0 fechamento da tampa deve ocorrer de forma suave, observe a posicao
inicial de fechamento e siga os passos conforme ilustracdes:

Encaixe a tampa sobre o aparelho de maneira que os que o0s simbolos ¥ ™
fiquem alinhados (figura 06). Gire a tampa no sentido horario até os simbolos
w @ ficarem alinhados (figura (07). Observe que as abas laterais da tampa
ficarado alinhadas com as alcas da tampa.

A: Sopa. L: Cozimento.
B: Carnes/Musculo. M: Diminuir tempo.

C: Feijao. N: Aumentar tempo.
D: Frango. O: Cozimento lento.
E: Arroz. P: Presséo.

F: Milho. Q: Ajustar cozimento.
G: Mingau. R: logurte.

H: Legumes. S: Refogar.

I: Display digital. T: Cozinhar.

J: Pressa@o normal.  U: Timer.

K: Alta pressao. V: Manter aquecido.

(D Nota: Neste primeiro momento, a tampa nao
estara travada. O travamento da tampa ocorrera
quando a panela estiver em funcionamento com
pressao interna. Inicialmente, a valvula de seguranga
localizada na tampa estara na posicao abaixada.
Quando a panela estiver com pressao, a valvula de
seguranca levantara, impedindo que a tampa seja
aberta.

CUIDADO

0 fechamento incorreto da tampa podera causar graves
acidentes. Jamais deixe a tampa solta em cima do
produto ou desalinhada com os simbolos de travamento.

Apds o fechamento da tampa, ajuste a valvula de con-
trole de pressao para a posicao de bloqueio para que a
panela pressurize corretamente, notar que a aba da
valvula deve ficar afastada do simbolo de ¥ liberacédo
de vapor, esta acao permitira que a tampa seja travada
corretamente e que os alimentos cozinhem na pressao.

(DLigando a panela de pressao: Com a tampa devidamente fechada e a
valvula de controle de pressao alinhada na posicao de bloqueio com o
cabo de alimentacao no aparelho e em seguida conecte na rede elétrica
conforme tensdes declaradas na etiqueta. Ao conectar o aparelho na
tomada, um sinal sonoro sera emitido e o valor 0000 sera mostrado no
visor. Escolha um modo de cozimento em funcao do tipo de alimento que
deseja preparar.



Apds ativar a fungao o icone comegara piscar, em alguns instantes o produto
comecara a aquecer. Quando o recipiente interno atingir a pressao e
temperatura ele comecara a letra P devera aparecer no visor, sé entao o
tempo mostrado no visor entrara em contagem regressiva.

& ATENCAO

Quando a pressao no recipiente interno comegar a aumentar, um
pouco de vapor podera sair pela valvula de seguranca, durante
alguns instantes a valvula de seguranga mudara de posicao (levan-
tando) travando a tampa definitivamente. Quando a panela atingir a
pressao de cozimento a tampa nao podera mais ser aberta.

Apos finalizado o preparo, o aparelho emitira 3 sinais sonoros e entrara no
modo aquecimento, mostrando no visor digital a sigla bb. Observe o funcio-
namento do display durante a programacao e preparo dos alimentos:

O visor indica que nenhuma funcao esta ativada. Sera
necessario selecionar uma funcao de preparo. Por
exemplo, selecione Sopa.

O visor mostrara o tempo de cozimento e ficara piscando
por alguns segundos. No caso da funcao sopa, serao
35min.

Apds 5 seg. o aparelho comegara a aquecer. Quando o
recipiente atingir a pressao, o tempo mostrado no visor
entrara em contagem regressiva.

Apds terminar o cozimento o aparelho entrara no modo
aquecimento automaticamente.

(M Abrindo a tampa: Para abrir a tampa e retirar o alimento da panela,
vocé deve retirar o cordao elétrico da tomada. Em seguida, alinhe a
valvula de pressao com a marcacao (simbolo de vapor) para reduzir a
pressao interna e deixe a panela liberar todo o vapor. Utilize a pequena
alca da valvula para mudar a posicao. Os simbolos ¥ ¢ devem estar
alinhados. Ao liberar a pressao da panela tomar cuidado com o vapor
liberado pela valvula de controle de pressao. O vapor pode causar
queimaduras em contato direto com a mao. Quando todo o vapor tiver
sido removido, note que a valvula de seguranca (trava da tampa) mudara
de posigao (estara abaixada assim como na figura 09). Isso indica que a
tampa esta liberada e que pode ser aberta normalmente.

E importante ter ciéncia de que quando se desejar preparar alimentos
muito viscosos como, por exemplo, mingau, a pressao devera ser liberada
depois que a panela tenha esfriado normalmente. Caso contrario, o
alimento podera escapar pelo orificio da valvula causando acidentes.

Para remover a tampa, gire-a no sentido anti-horario até os simbolos

se encontrarem, entao puxe a tampa para cima cuidadosamente. Levante
a tampa com cuidado pois a agua quente contida na superficie interna
pode escorrer e causar queimaduras. Apds ter escorrido todo o liquido
da tampa, apoie a tampa na alca utilizando os encaixes nas alcas laterais.

(M Funcées: As funcoes da tabela abaixo podem ser acessadas
pressionando-se a tecla do respectivo alimento.

Sopa P: 35 35 min. 25-35-60 min.
Carne/Musc. P: 25 25 min. 15-25-45 min.
Feijao P: 40 40 min. 20-40-60 min.
Frango P: 15 15 min. 10-15-30 min.
Cozim. lento P2: 00 2 horas 1-2-4 horas
Refogar P: 30 30 min. 25-30-35 min.
Arroz P:12 12 min. 08-12-16 min.
Milho P: 18 18 min 15-18-25 min.
Mingau P: 25 25 min. 15-25-35 min.
Legumes P: 10 10 min. 05-10-20 min.
logurte P8: 00 8 horas 4-8-12 horas

Os tempos pré-definidos sdao mostrados no visor apos o usuario
apertar a respectiva funcao no painel. Para selecionar um tempo
diferente do pré-definido, utilize as teclas Ajuste de Cozimento ou as
teclas + e —. Este ajuste so6 podera ser feito enquanto o visor estiver
piscando. Ao utilizar as teclas + ou — para efetuar um ajuste fino dos
tempos, os limites inferior e superior serao restringidos conforme os
valores especificados na tabela acima. Cinco segundos apds a selecao
de uma funcao de cozimento, a panela comecara o aquecimento e nao
sera mais possivel ajustar o tempo.
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Caso seja necessario refazer a programacao, pressione Aquecer/Cancelar

e entdo efetue a programacgéo novamente.

f@:‘ Funcao Refogar: Esta funcao serve para refogar temperos ou dourar a

carne levemente, e pode ser utilizada antes de cozinhar os alimentos na
pressao. Essa funcao deve ser usada com a tampa aberta: Selecione a

opcao Refogar, o display ira exibir P30. Ajuste o tempo nas teclas + ou - e

aguarde o aparelho aquecer, depois, adicione os alimentos na panela e
mexa-os até dourarem. No final, pressione a tecla Aquecer/Cancelar.

-Q- Funcao Cozinhar: Esta funcao refere-se a uma opgao onde o
usuario podera configurar o tempo de preparo do alimento manualmen-
te. Esta fungao possibilita programar o tempo de preparo de 1min até
99min de cozimento na pressao. Com o alimento devidamente posto e
a tampa corretamente fechada, pressione a tecla Cozinhar e o display
mostrara P02.

Utilize as teclas + ou - para incrementar ou decrementar o tempo em
intervalos de 1min. Mantenha pressionado para ajustar rapidamente.
Apds iniciar o agquecimento nao sera possivel reajustar o tempo, se
necessario, deve-se pressionar Aquecer/Cancelar e repetir o processo.

-Q- Funcao Aquecer/Cancelar: Pode ser utilizada para cancelar uma

operagao ou manter o alimento aquecido. Pressione o botdo uma vez para

cancelar a operacao selecionada. O display ira mostrar 0000. Pressione

outra vez para passar para o processo de aquecimento. O display revelara

a sigla bb. Apos o preparo dos alimentos, a panela entra em modo de a
quecimento automatico de 70°C e assim permanece por no maximo
24 horas.

-Q- Fungéo Timer: O aparelho conta com um sistema de Timer que
permite agendar o horario de preparo dos alimentos com até 24 horas de
antecedéncia. Para configurar o timer, coloque o alimento na panela e
feche corretamente a tampa. Depois pressione o botao Timer, o display
mostrara o tempo de 30min. Vocé pode alterar o tempo enquanto o visor
pisca através das teclas + e - em intervalos de 30min cada vez.

Ainda com o display piscando, selecione uma fungao a ser utilizada, note
que o timer comecara a operacao junto da contagem regressiva do
temporizador e, depois de zerado, o alimento comecara a ser preparado.
Caso nenhuma funcéo seja selecionada durante a programagao do timer,
a mesma sera anulada. Cancele o temporizador pressionando
Aquecer/Cancelar.
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-(- Funcao Pressao: Permite ajustar a pressdo de funcionamento do
aparelho. Este ajuste permite fazer com que a panela opere com uma
pressao ligeiramente mais alta do que a padrao, isso ajudara no proces-
so de cozimento de alguns alimentos mais duros. Como padrao o
aparelho funciona com pressao normal, mas vocé pode selecionar uma
funcao, com o visor ainda piscando, pressione o botao Pressao e
observe a luz indicadora de Pressdo Normal se apagando e acendendo a
luz de Alta Pressao. Aguarde 5 segundos e a panela comegara a funcio-
nar.

-(- Cozimento Lento: Permite preparar os alimentos com até 12 horas
de preparo sob uma temperatura mais baixa. Coloque o alimento na
panela, pressione Cozimento Lento e observe o display mostrar 2:00,
isso indica que o preparo é programado inicialmente para 2 horas.
Através dos botdes + ou - vocé pode alterar o tempo em intervalos de
30min. Depois de configurada, a panela iniciara o processo apos 5
segundos. Nesta funcao o aparelho opera em uma temperatura reduzi-
da. Certifigue-se de fechar a panela devidamente.

- Cozimento logurte: Aqui o aparelho opera em baixas temperaturas,
permitindo o preparo de iogurtes com uma média de tempo de 12
horas. Insira os ingredientes no recipiente e feche devidamente a
tampa. Selecione a fungao logurte e e observe o display mostrando
8:00, isso indica que o preparo esta inicialmente programado para 8
horas. Utilize dos botdes + ou - para alterar o tempo em intervalos de
30min. Depois de programada, a panela ira funcionar apds 5 segundos.

DICAS DE CONSERVACAO 3

Quando utilizar a panela pela primeira vez, recomenda-se fazer um
ciclo de cozimento na pressdo apenas com agua para eliminacao de
microrganismos ou possiveis residuos no interior da panela.

» Antes de iniciar a limpeza, certifique-se de que o produto esteja frio e
desligado da tomada.

e Para limpar o exterior do produto, utilize apenas um pano macio e
umido, nunca de material feito de nylon ou abrasivos.

e Limpe o interior do produto regularmente com uma escova macia ou
pano, e seque com outro pano seco.

» Nao use palha de aco, produtos abrasivos, saponaceos, alcool ou
qualquer tipo de solvente, pois podem danificar o aparelho.
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» Antes de guardar o aparelho, seque-o com um pano. Guarde o produto em

um local seco e fora do alcance de criangas e animais domésticos.

(® Dica: Faca limpezas regulares. Pode-se usar desengordurante ou

detergente neutro em quantidades moderadas para o auxilio na remocao da

gordura apds o preparo.

PERGUNTAS COMUNS 3

DUVIDA RESPOSTA

Isso se deve ao fato de o aparelho ser
apresentando um ruido estranho totalmente novo e nunca ter sido usado; néo é
quando esta em funcionamento. Por defeito. Isso ndo afeta de nenhuma maneira o
qual motivo? preparo do alimento nem a saude do usudrio.

Além de odor, meu aparelho esta

Sua tomada pode estar danificada, o plugue
pode ter sido inserido incorretamente na
tomada ou o aparelho pode ter sido usado
recentemente e estar sobreaquecido.

Por qual razédo minha panela néo
estd ligando, mesmo seguindo todos
os procedimentos deste manual?

A tensao do seu aparelho pode nao correspon-
der a instalada na sua residéncia, ou os
componentes internos do aparelho podem estar
danificados.

A panela de pressao ndo atinge a
pressao devida ou atinge insuficiente-
mente. Por qué?

De maneira nenhuma. Além de ser um risco, o
aparelho sera danificado e podera funcionar
irregularmente ou nem funcionar no préximo
uso.

Posso molhar a panela de pressao na
4gua para poder abri-la?

CERTIFICADO DE GARANTIA 3

« Este produto é garantido pelo fabricante Best Comercial Importadora
Ltda® pelo prazo de 1 ANO, a contar da data de emissao da nota fiscal de
compra, desde que sejam comprovados defeitos de material ou fabrica-
¢ao.

» Os TRES primeiros meses sao a garantia legal dos produtos duraveis
como previsto em lei. Os NOVE meses subsequentes sao a garantia
contratual da Best Comercial Importadora Ltda®, oferecidos por cortesia.

O fabricante oferecera servigos de assisténcia técnica apenas em locais
onde mantiver postos autorizados para o conserto do aparelho. Para
usufruir da garantia deste produto, sera necessario fornecer a nota fiscal
de compra, seu nome completo, CPF, endereco e telefone, as assistén-
cias técnicas autorizadas, para abertura da ordem de servico.

13

Conforme a Lei Geral de Protecao de Dados, a Best Comercial Importa-
dora Ltda® informa que esses dados s6 poderao ser compartilhados
entre nossos prestadores de servico e colaboradores, apenas quando
necessario para o atendimento da garantia.

Em locais onde nao haja postos autorizados, o consumidor devera
transportar o produto por conta e risco proprios.

(M Arelacao de Postos Autorizados Best pode ser obtida ao entrar em
contato com nosso SAC pelo telefone (49) 3664-3131. Se o consumidor
transferir a propriedade do aparelho, a garantia sera automaticamente
transferida da mesma maneira, respeitando o prazo de validade conta-
do a partir da emissao da nota fiscal. Se o produto exigir a troca das
instalacdes para ser usado, tera despesas e responsabilidades por
conta do consumidor. A garantia sera invalidada se:

O produto for examinado, adulterado ou consertado por terceiros nao
autorizados.

» Forem utilizadas pegas ou componentes ndo originais.

O produto ou o cabo elétrico for danificado devido a tensdo nao
correspondente a especificada na etiqueta.

« O defeito for decorrente de uso inadequado ou negligente, que é
contra as especificacoes de usabilidade deste manual.

» Os danos forem causados por agentes naturais (vento, sol, chuva,
maresia, umidade, etc).

O produto tenha sido utilizado para fins profissionais e/ou comerciais.
» Nao sejam seguidas as recomendacgdes de conservagao conforme
este manual de instrugdes.

» Auséncia ou adulteracao de quaisquer elementos presentes na
etiqueta.

 Quaisquer tipos de danos por conta do transporte (riscos, amassa-
dos, rachaduras, raladuras, quebras, etc) para o conserto e instalacao
do produto, quando nao for comprovada a existéncia de nenhum
defeito. 3

* A garantia do produto NAO cobre: Cordao elétrico, acessérios, pecas
plasticas e pecas metalicas.
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Para quaisquer defeitos de usabilidade ou componentes internos, encami-
nhe seu aparelho para um técnico autorizado pelo fabricante para que seu
problema seja resolvido da melhor maneira possivel.

14




- & ATENCAO N

O fabricante Best Comercial Importadora Ltda® nao autoriza nenhuma
pessoa ou entidade a assumir, em seu nome, qualquer outra responsa-
bilidade relativa a garantia do produto além das especificadas neste
manual. Este aparelho foi projetado para ser usado em aplicagdes
domeésticas e similares, tais como areas de cozinha em lojas, escrito-
rios e outros ambientes de trabalho, casas de fazenda, por clientes em
hotéis, motéis e outros ambientes do tipo residencial e ambientes do
tipo cama e café da manha.

@ Manchas podem aparecer no interior do cesto. Esta € uma reacao
normal do material que constitui a estrutura do aparelho e nao repre-
senta ferrugem, apodrecimento e muito menos quaisquer riscos para a
saude do usuario.




